










Gerne gestaltet unsere hauseigene Floristin 
Brautstrauß, Autoschmuck sowie Blumenar-
rangements und Tischdekoration nach Ihren 
Wünschen. Blüten, Blumen, Zweige und 
Accessoires lassen Ihre festlich gedeckte Hoch-
zeitstafel in feierlichem Glanz erstrahlen. Ob 
romantisch, klassisch, modern oder extrava-
gant - bei uns sind Sie stets in guten Händen.

HOCHZEITSMENÜ 
Entenleber-Parfait mit Trüffelvinaigrette und 
Orangen-Rucolasalat · Schaumiges Kerbelsüpp-
chen mit Lammschinken · Dorschfiletmedaillon 
mit Krebssauce und Champagnerrisotto · Zartes 
Brüstchen vom Salzwiesenhuhn mit Salbeisauce, 
gegrilltem Gemüse und Steinpilzgnocchi · 
Schokoladenmousse „mille feuille“ mit Man-
delhippe und Beeren
Preis: € 42,-- p.P., buchbar ab 10 Personen.

Für Ihre Hochzeit haben wir verschiedene 
Menüs und Buff ets zusammengestellt, die Ihre 
fünf Sinne in festliche Stimmung bringen. 
Gern gestalten wir auch Ihr individuelles Menü 
oder Buff et ganz nach Ihren Wünschen. 

alles aUs einer Hand.



Liebe ist der kürzeste Weg  
zwischen zwei herzen.

Unser Hochzeitsarrangement: 
 
· Traditioneller Sektempfang mit Petits Fours 
· Exklusives Hochzeitsbuffet mit Vorspeisen, 
  Hauptgängen und Desserts nach Wunsch 
· Getränkepauschale (Wasser, Saft, Weiß- und  
  Rotwein, Bier, Kaffee- und Teebuffet) 
· Eisbombe inklusive Feuerwerk 
· kostenfreie Übernachtung des Hochzeitspaa- 
  res in der Hochzeitssuite inklusive einer  
  Flasche Sekt und einer süßen Überraschung 
 
Preis: ab € 69,-- p.P., buchbar ab 10 Personen. 
 
 
 
 
 
Die Hochzeitstorte ist, neben der Braut, der 
Blickfang auf jeder Hochzeitsfeier. Gern 
beraten wir Sie und fertigen süße Verführun-
gen und exquisite Hochzeitstorten nach Ihren 
Vorstellungen an. 

HOCHZEITSBUFFET (Auszug) 
Anti-Pasti-Auswahl · italienischer Landschinken 
mit Melone · Bruschetta · frisches Ciabattabrot · 
Minestrone mit feinem Gemüse · Frischkäse-Gno-
cchi mit Pesto und Grana Padano · Saltimbocca 
vom Maishähnchen mit Paprika und Rosmarin-
kartoffeln · Gebratener Meerwolf auf Tomaten-
Zucchiniragout · Käseauswahl mit Feigensenf · 
Panna Cotta mit Waldbeerenragout · Tiramisu  
Preis: € 37,-- p.P., buchbar ab 10 Personen.



Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Die Angebote sind buchbar auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. Änderungen vorbehalten.
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