Herzlich Willkommen

im Steigenberger Hotel Stadt Hamburg in Wismar.
Zentral gelegen - direkt im Zentrum und an Norddeutschlands
gréBtem geschlossenem Marktplatz.

Perfekt vereint es den sehr angenehmen, modernen Komfort
eines erstklassigen Hauses mit dem beeindruckenden
historischen Flair der zum Weltkulturerbe erklarten Stadt.

Hinter den denkmalgeschitzten Mauern verbergen sich 103
Zimmer und eine Suite in verschiedenen Kategorien.

Unser Restaurant ,Weinwirtschaft* verwéhnt Sie  mit
Gaumenfreuden der regionalen und mediterranen Kiche.

In den 5 Kklimatisierten, modernen Konferenzradumen und
unserem aufmerksamen Bankettpersonal werden
Veranstaltungen jeglicher Art zu dem gewilnschten Erfolg.

Uber den Dachern Wismars bieten wir Ihnen eine finnische

Sauna, ein Dampfbad und ein Kneipp-Becken den Rahmen fur
Erholung und Entspannung.

Ihr Ansprechpartner:

Gabriele Niemann

Tel +49 3841 239-711
E-Mail veranstaltung@hotel-stadt-hamburg-wismar.de

Wir freuen uns, Sie und lhre Gaste demnéchst an der Ostsee zu
begriBen, um lhnen persdnlich zu sagen:

,»Schon, dass Sie da sind!“

Ruth Ramberger
Hoteldirektorin
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Daten und Fakten des Hotels

Gemitlich. GenieBen. Gemeinsam erleben.

Unser Raumplan und unsere Kapazitaten

Restaurant Weinwirtschaft, Salon Wismaria &
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Hochzeitspauschale
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Daten und Fakten des Hotels

DEHOGA-Klassifizierung
Eréffnung
Letzte Renovierung

Lage

Parkplatze

Zimmer

Zimmerausstattung

Serviceleistungen

Gastronomie

Tagungsraume

Wellnessbereich
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4 Sterne
1993
2006

direkt am historischen Markt im
Zentrum

60 km westlich von Rostock

130 km 6stlich von Hamburg

250 km nordwestlich von Berlin

28 hoteleigene Stellplatze, davon 15
Tiefgaragenplatze

103 Zimmer und Suiten, davon
16 Standard Einzelzimmer

69 Standard Doppelzimmer

12 Komfort Doppelzimmer

05 Superior Doppelzimmer

01 Suite

Bad/Dusche, Haartrockner Telefon,
Flachbildfernseher, Radio, Minibar,
W-LAN, Haartrockner und Schreibtisch

Nichtraucher-Hotel
Zimmerservice

Reinigungs- und Gepackservice
W-LAN im gesamten Hotel
Business-Center mit Internet-PC

Restaurant ,Weinwirtschaft‘ mit
integrierter Bar

Terrasse zum historischen Markt
TiTa Gewodlbekeller

5 Tagungsrdume fir bis zu 150
Personen
GroBe von 27 bis 130 m?

Finnische Sauna, Dampfbad,
Terrassenbereich, Massagen auf
Anfrage




Raumplan und Kapazitaten
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Rigen/Usedom | 130 | 3 14x8 60 | 100 | 36 | 150 | 60 150 300
Rigen 66 3 10,5x6 | 20 | 40 | 24 | 40 | 30 75 120
Usedom 64 3 8x8 30 | 40 | 20 | 40 | 30 75 120
Poel/Hiddensee| 56 3 [11,3x4,8| 25 | 40 | 20 36 | 36 75 100
Poel 29 3 5,4x5 8 15 12 - - 50 75
Hiddensee 27 3 5,4x5 8 15 10 - - 50 75
GeWOT'ﬁsze”er 180 90 | 250 300
Salon Wismaria| 66 | 2,8 11x6 24 50 | 26 | 50 36 100 150
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Restaurant [Weinwirtschaft],
Salon Wismaria &
Historischer Gewolbekeller , TiTa“

Restaurant [Weinwirtschaft]

In der WEINWIRTSCHAFT" erwartet Sie eine Vielzahl an
Uberraschenden Kdéstlichkeiten. Ob Mecklenburger Spezialitaten,
internationale MenUs und Buffets oder saisonale Gerichte - weil
es frisch am besten schmeckt, bereitet unser Klichenchef diese
far Sie taglich mit den besten Produkten verschiedener Regionen
Zu.

Salon Wismaria

Erganzend zu unserer Weinwirtschaft bietet das maritime
Separee ansprechende Méglichkeiten flr private oder
geschaftliche Veranstaltungen.

Historischer Gewolbekeller ,, Tita*

Feiern Sie rustikal in historischem Ambiente in unserem
Gewdlbekeller aus dem 14. Jahrhundert. Maritime Dekoration,
stilvoll eingedeckte Holztische und gemdutliche Holzbé&nke bieten
Ihnen einen stimmungsvollen Rahmen in unserem
Tonnengewdlbe. Diese auBergewdhnliche Location I&sst lhre
Veranstaltung zu einem besonderen Erlebnis werden.
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Getré‘mke

Getrankepauschale pro Person

Folgende Leistungen sind in dieser Pauschale enthalten:

« Gerolsteiner Wasser Sprudel/Medium/Naturell

« Alkoholfreie Getranke: Gerolsteiner Apfelschorle,

« Coca Cola, Fanta, Sprite

. Safte: Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft

« HeiBe Getranke: Kaffee, Tee und Kaffeespezialitaten

- Bier: Rostocker Pils/Dunkel vom Fass, Radeberger Pils,
Schofferhofer Weizen, Clausthaler alkoholfrei

« Sekt: Schilling Sekt, Prosecco Frizzante Ponte DOC ltalien

« 1 Aperitif

« 2 WeiBweine zur Auswahl

« 2 Rotweine zur Auswabhl

pro Person/4 Stunden € 20,00
pro Person/weitere Stunde € 5,00
Spirituosen, Digestive, Cocktails sowie Longdrinks sind in der

Pauschale nicht enthalten. Gerne erflllen wir lhnen auch diese
oder andere Getrankewiinsche.
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Getrénke

AUSZUG AUS UNSERER GETRANKEKARTE

Alkoholfreie Getranke

Gerolsteiner Sprudel/Medium/Naturell

Vaihinger Orangensaft

Vaihinger Apfelsaft

Coca Cola, Fanta, Sprite

HeiBe Getranke
Tasse Kaffee
Espresso

Cappuccino
Milchkaffee

Pott heiBe Schokolade
Bier

Rostocker Pils/Dunkel vom FaB,
Radeberger Pils vom FaB

Schéfferhofer Weizen

Clausthaler Alkoholfrei

Aperitif

Prosecco Spritz

Sekt, Champagner & Co.

Schilling Sekt, trocken

Prosecco Frizzante Ponte DOC, ltalien

Champagner Taittinger Brut Reserve,
Frankreich

Rosé

2010 Las Atillas Rosado, Baron de Ley
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Rioja

Getré’mke

WeiBweine

2008 Riesling Kabinett, Weingut Landgraf,
Rheinhessen

2009 Riesling QbA trocken, Julius Kimmle,
Pfalz

2009 Chardonnay, L Essence du Terrior
Weinviertel

2009 Chenin Blanc Welmoed Winery,
Stellenbosch

2009 Sauvignon Blanc Coastal Buitenver-
wachting, Constania, Kapstadt

Rotweine

2008 Dornfelder QbA Weingut Landgraf,
Rheinhessen

2006 Montepulciano d’Abruzzo DOC,
Rocca di Bottari-Abruzzen

2008 Marques de Tiron, Tempranillo
Rioja

2008 Agneau Rouge Bordeaux AOC;
Baron Philippe de Rothschild, Bordeaux

Digestife

Amaro Ramazotti

Jagermeister

Spirituosen

Echter Nordh&user Doppelkorn
Rostocker Lehment Doppelkimmel
Mecklenburger Spezialitat

Schwechower Obstbrand
Kirsche, Birne und Zwetschge
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Menis, Buffets und Catering

3 und 4 Gang Menis zur Wahl

Stellen Sie sich aus folgenden Komponenten |hr 3 oder 4 Gang
Menl zusammen.

Vorspeisen

Kleiner Salat mit gegrilltem Gemise
SpieB vom Mozzarella und Cherrytomate in Krauterdl
Gemisewrap mit Rauchlachs
Luftgetrockneter Schinken mit roter und gelber Cherrytomate
Kleines Sulzchen vom Schweinskopf mit Cornichons,
Zwiebelwirfeln und Apfel in Creme

[CH
Suppen

Mecklenburger Kartoffelsuppe
Orangen-Karottensippchen
Kirbiscreme
Waldpilzcreme
Gazpacho (kalte GemUse-Tomatensuppe)
Tarator (kalte Gurken-Dillsuppe)
Gemusekraftbriihe mit Croutons
Kraftige Rinderbouillon mit Blumenkohl und gestocktem Ei

(CH)
Fleischgerichte

Glasierter Kasselerbraten mit Sauerkohl und Butterkartoffeln
Mecklenburger geflllter Nackenbraten mit Karottenradchen und
Rostitaler
Sauerbraten mit SchwarzbrotsoBe, Rotkohl und KiéBen
Hahnchenbrust mit Kaiserschoten-Tomatenragout und Tagliatelle
Putenragout mit Wiesenchampignon, Frihlingslauch und Paprika,
dazu Krauterreis
Mit Krauterfrischkése geflllte Schweinemedallions, MarktgemUse
und Rosmarinkartoffeln

e
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Meniis, Buffets und Catering

Fischgerichte

Gedampfter Dorsch mit Wurzelgemiise und Butterreis
Lachsfilet unter der Krauterkruste Paprika-Lauch-Kartoffelragout
und Rieslingschaum
Gebratener Zander mit provenzalischem Gemuse und
Pestognocchi
Gegrilltes Streifenbarschfilet mit Chorizorisotto im Fenchell6ffel
und Safranschaum
Blauer Seehecht mit geschmortem Chicoree und zweierlei
Polenta

[CH
Vegetarisch
Gemise-Kartoffelgratin mit Mascarpone
Spaghetti mit Ruccola, getrockneter Tomate und Parmesan
Gnocchi mit Paprika, Brokkoli und rotem Pesto
Rote-Beeterisotto mit Ziegenfrischkase und Olrauke
[CH
Dessert
Sanddorncreme mit Kirschragout
Créme Brulée
Panna Cotta mit Himbeermark
Geeistes Nougatmousse mit Eierlikérschaum

Kaiserschmarren mit VanillesoBe
Ragout von Waldbeeren mit Joghurteis

3 Gang Meni pro Person € 22.50
4 Gang Meni pro Person € 26.50
Far weitere Menlvorschlage stehen wir Ihnen gerne zur
Verflgung.

Zur Beachtung: einige Gerichte sind saisonal.
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Meniis, Buffets und Catering

Tapa-Menii

Feine Salatspitzen mit Serranoschinken
und gelben Cherrytomaten

Sulzchen von mediterranem Gemdise mit Thunfischcreme
©e
Steinpilzkartoffelsippchen
©e
Seeteufel in Serrano gebraten auf Zitronenrisotto
Bardierte Riesengarnelen auf Brotsalat
Kaninchenroulade im Wirsingmantel auf Balsamicolinsen
Troffeltortelloni mit Olivendl und Meersalz
©e
Gebrannte Kaffeecreme mit Vanilleschaum

Manchego-Kéase mit Feigensenf

pro Person € 26.50
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Menis, Buffets und Catering

Mecklenburger Buffet
Kalte Speisen
Heringsvariationen
Frische Jahreszeitensalate als Rohkost und mariniert
Arrangement von Raucherfisch
Mecklenburger Wurst- und Schinkenspezialitaten
Eisbeinsllzchen mit Remoulade
Brot und Butter
[CH
Warme Speisen

Kartoffelsuppe mit frischem Majoran und Wurzelgemise,

Mecklenburger geflllter Nackenbraten auf Apfelrotkohl
Dorschfilet in Petersilien-Buttersauce mit Kohlrabistiften

Serviettenknddel,
Kartoffelgratin, Gemisenudeln

[CH
SuBspeisen
Mecklenburger Gotterspeise

GrieBpudding mit Eierlikr
Kleines Kasebrett mit Kracker und Trauben

pro Person € 23.00
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Meniis, Buffets und Catering

Wismarer Fischbuffet
Kalte Speisen

Heringe in verschiedenen Marinaden
Gegrilltes und mit Krautercreme gefllltes Gemuse
Garnelen in Olivendl

Flusskrebsschwénze mit Knoblauchdip

Tomate und Mecklenburger Weichkéase
Geraucherter und hausgebeizter Ostseelachs mit

Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Honig-SoBe
Luftgetrockneter Schinken mit weiBem Kohlsalat
Frische und angemachte Blattsalate mit zweierlei Dressing

Baguette und Butter
[CH
Warme Speisen
Wismarer Fischsuppe
Fischpfanne von Ostseefischen
(Dorsch, Ostseelachs, Scholle, Hering)
mit Kaisergemuse
Hahnchenbrust mit Brokkoli-Blumenkohl
Kartoffelgratin, Butterreis, Dillkaroffeln
O
Dessert
Mecklenburger Tiramisu

Griesflammerie mit Kirschragout
Kabinettpudding

pro Person € 26.00
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Menis, Buffets und Catering

Tapa-Buffet
Suppe
(eine Suppe zur Auswahl)

Mecklenburger Kartoffelsuppe
Steinpilzsippchen
Kirbiscreme
Orangen-Karottencreme
Kalte Gurkensuppe
Gazpacho

Vorspeisen

Variation von mariniertem & gegrilltem Gemuse
(z.B. kleine Tomaten gefullt mit Frischkase, Zucchini & Aubergine,
Wiesenchampignons mit feiner Pfeffercremefillung,
bunter Paprika u.v.m.)
Cherrytomate & Baby- Mozzarella
Pikanter Gefligelsalat
Heringssalate rot-weif3
Frischkdse mit Krabbenfleisch
Feine Raucherlachspralinen

Hauptgange

Tranchen vom Schweinelendenbraten
mit Rosmarinkartoffeln
Gebratener Zander gratiniert mit Pesto Gnocchi
Rosa gebratene Roastbeefscheiben mit Réstinchen
Confit von der Maispoularde in der Pastete
Triffeltortelloni mit Meersalz

Dessert
Kése auf Apfel- Orangenragout
Frischer Obstsalat
Ananas - Kokoscreme
Ragout von Waldbeeren mit Vanilleschaum
Brotauswahl
Butter, Schmalz und Quark

pro Person € 27.50
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Meniis, Buffets und Catering

Gala-Buffet

Vorspeisen

Blattsalate mit dreierlei Dressings
Verschiedene Rohkostsalate
Verschiedene Sorten gegrilltes und eingelegtes Gemise
Marinierte Meeresfriichte
Geflllte Eier mit Kaviar
Roastbeefrélichen mit Meerrettich und grinem Spargel gefullt
Balsamicolinsen mit gerducherter Entenbrust

Wildterrine mit Sauce Cumberland

Gedampfter Ostseelachs

Suppe

Rinderconsommé mit Gemdisestreifen
und Blatterteigstangen
oder
Steinpilz-Kartoffelstippchen mit Krabbenfleisch

Hauptgange

Surf & Turf
Rinderriicken vom Brett mit Garnelen und Portweinjus
Maispoularde mit Romanesko
SteinbeiBerfilet mit Pastinaken-Paprikagemuse
Getruffelte Tortelloni

2 Beilagen zur Auswahl

Rosmarinkartoffeln
Salzkartoffeln, Serviettenknddel,
Kartoffelgratin, Wildreismischung,
Gemisenudeln, Tagliatelle

Desserts

Schokoladenmousse mit Mangoragout
Himbeer-Limettenmousse
Mundobstplatte

Brot, Butterauswahl

pro Person € 42.50
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Meniis, Buffets und Catering

Von der glanzvollen Gala tber exklusive Feiern bis hin zu
anspruchsvollen Ausstellungs- und Kongressveranstaltungen —
wir bieten Ihnen ein exzellentes Catering sowie kompetente und
zuverlassige Betreuung. Mit Sinn fir Qualitat und Frische, einem
abwechselnden Angebot sowie einer ansprechenden
Prasentation lassen wir Ihre Veranstaltung zu einem kulinarischen
Ereignis werden. Mit verschiedensten Buffetvariationen,
Fingerfood, Snacks und ausgezeichnetem Service erwartet Sie

ein niveauvolles Catering.

Gerne stellen wir lhnen lhr individuelles Buffet zusammen um

lhnen und lhren Géasten kulinarische Gaumenfreuden zu bereiten.

Vertrauen Sie auf unsere langjahrige Erfahrung!

Dekoration

Wir setzen eindrucksvolle florale Akzente fiir lhre Veranstaltungen

individuell nach Thren Wiinschen.

frische Blumengestecke der Saison ab € 5.50
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Hochzeitspauschale

Trauen Sie sich!

Erleben Sie diesen unvergesslichen Tag Ihres Lebens im
stilvollen Ambiente unseres Hauses und lassen ihn durch schdéne

Augenblicke unvergesslich werden.

Folgende Leistungen sind in der Pauschale enthalten:

« Raumlichkeit

« Sektempfang

« Hochzeitsbuffet

« Getrankepauschale fir 4 Stunden

« Tischdekoration mit frischen saisonalen Blumen

« MenuUkarten

pro Person € 59.00
Unser Geschenk fiir das Hochzeitspaar:

Kostenfreies Hochzeitszimmer mit Blick auf Norddeutschlands
gréBten geschlossenen Marktplatz - auf Anfrage und
Verflgbarkeit

Kostenfreie Hochzeitstorte fir die Hochzeitsgesellschaft bei einer

Feier ab 50 Personen.
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Historisch. Hanseatisch. Herzlich.
Die Stadt Wismar

Herzlich  Willkommen in  Wismar, der hanseatischen
,Backsteinstadt‘ Mecklenburg-Vorpommerns. Die malerische alte
Hansestadt Wismar an der mecklenburgischen Ostseekiste und
ihr zum Welterbe erklarter Altstadtkern laden Sie zum Blick in eine
lebendige Historie ein.

Die Altstadt reprasentiert heute noch idealtypisch die entwickelte
Hansestadt aus der Blitezeit des Stadtebundes im 14.
Jahrhundert. Die Uberlieferte  Bausubstanz stellt ein
anschauliches Dokument flir den auBerordentlichen Reichtum
dieser Stadte im Mittelalter dar. Insbesondere die sechs
monumentalen Backsteinkirchen bilden einen einzigartigen
Querschnitt durch die berlhmte Sakralarchitektur der
Hansestadte im sidlichen Ostseeraum.

Die Hansestadt Wismar verbindet ereignisreiche Geschichte mit
der dynamischen Vielfalt einer modernen, jungen Hafenstadt.
Denkmaler der Backsteingotik, ein malerisch gelegener Hafen,
Seefahrt und Fischerei, die historische Altstadt und eine bunte
Szene aus Gastronomie, Galerien und Einzelhandel lassen
Wismar zu einer besonderen Perle an der Ostsee avancieren.
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