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Grillkarte
Alle Steaks werden mit einem sommer-
lichen Beilagensalat, sowie Pommes
Frites, Bratkartoffeln oder Kartof-
felecken mit Sour Cream oder Knob-
lauchbrot serviert.

US Rib Eye Steak         400g    38,00 m

Rumpsteak                  250g    28,00 m
vom argentinischen Rind  

Rinderfilet                   180g    32,00 m

Steak                         180g    27,50 m
vom Yellowfin Thunfisch

Gegrilltes Stubenküken           22,50 m
mit frittierter Yucca
und Mangosalsa

Mixed Grill vom Lamm               32,50 m
Kottelets, Filet & Hüfte

Dazu können Sie folgende
hausgemachte Saucen wählen:
Sauce Bearnaise
BBQ-Sauce
Pfeffersauce
Kräuterbutter
Butter „Café de Paris“

Desserts
Vanille-Crème Brûlée                 9,50 m
mit Beerengrütze

Dunkles Schokoladenmousse     9,50 m
mit fruchtigem Gelee
von der Cantaloupe Melone

Strudel des Tages                     9,50 m
mit Vanilleeis oder Vanillesauce          

Tapas-Abends
Abends servieren wir Ihnen gerne
zusätzlich:

Kleine Vesperplatte                 14,00 m
mit Blut- und Leberwurst,
Cabanossi, Tafelspitz mit frischem
Meerrettich, Schwarzwälder Schinken
und Bergkäse

Kalbfleischpflanzerl                6,00 m
auf Chilisalsa

„Verhackertes“                          8,00 m
auf Holzofenbrot

Belegte Brote                         14,00 m
mit Leberwurst, Schmalz,
Zwiebelmett und Teewurst

Gebratene Chorizo                    6,50 m
in Apfelwein

Frittierte Yucca mit Aioli            5,00 m

Salate                                                                                    
Original Caesar Salad Kleine Portion
mit Croutons und Parmigiano Reggiano           9,50 m             16,50 m
         dazu gegrillte Riesengarnelen          15,50 m             21,50 m
         oder marinierten Geflügelstreifen     14,50 m             19,50 m

Steirischer Backhendlsalat                                                 18,50 m
auf Vogerl Salat, la Ratte Kartoffeln
mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl

Frisch aus dem Garten: unsere einzigartige Komposition von ausge-
wählten Salaten, duftenden Kräutern und essbaren Blüten

Gelber Salat und Frisée                                                       16,50 m
Salatherzen, verfeinert mit Kapstachelbeeren,
Kapuzinerkresse, Ananas, Mango, Squash, Bohnen, Karotten,
Nektarinen, gerösteten Kürbiskernen, Macadamianüssen,
Wachtelei und Quinoa mit Papaya-Maracuja-Vinaigrette

Vorspeisen
Kalbfleischpflanzerl auf Chilisalsa                                       6,00 m

Matjes mit Rote Beete-Apfelsauce                                           5,50 m

Tafelspitzterrine mit frisch geriebenem Meerrettich                6,50 m

Sandwich & Burger
Grilled onion blue cheese                                                    13,50 m
Graubrot mit geräuchertem Schinken,
karamellisierten Zwiebeln und Blauschimmelkäse

Steigenberger Premium Burger                                             21,00 m
200 g Rindfleisch, Fleischtomaten, gebräunte Zwiebeln,
Salatgurken und Eisbergsalat, dazu Pommes Frites
und verschiedene Saucen

Suppen
Kartoffel-Lauchsuppe                                                              9,00 m
mit Frankfurter Würstchen und frischem Majoran

Kalte Tomaten-Orangensuppe                                                  9,50 m
mit gebratenen Riesengarnelen

Pasta
Bandnudeln mit sautierten Kräutersaitlingen,                       18,50 m
jungem Lauch und Maishähnchen

Penne                                                                                  16,50 m
mit Blattspinat, Kirschtomaten und Champignons

Hauptgänge
Wiener Schnitzel                                                                 26,50 m
mit Dill-Gurkensalat, Preiselbeeren und Bratkartoffeln

Tafelspitz vom Simmenthaler Rind                                        21,50 m
mit Frankfurter Grüne Sauce, glasierter Rote Beete,
frisch geriebenem Meerrettich und Bouillonkartoffeln

Frankfurter Spezialitäten                                                   22,50 m
Kasseler, Blut- und Leberwurst an Sauerkraut
mit gerösteten Majoran-Zwiebeln 
und Kartoffel-Schnittlauchstampf

Bachsaibling aus dem Wurzelsud                                          24,50 m
mit Sauerampfersauce auf würzigem Kohlrabisauté
und geschmolzenen Tomaten 

Das Team des Restaurant Oscar*s
wünscht Ihnen einen guten Appetit.
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Grill dishes
All steaks are served with seasonal
salad and French fries, fried potatoes
or potato wedges with sour cream or
garlic bread.

US Rib Eye Steak         400g    38,00 m

rump steak                  250g    28,00 m
from Argentinean beef

beef fillet                    180g    32,00 m

Steak                         180g    27,50 m
of yellowfin tuna            

Grilled cornish hen                22,50 m
with fried yucca
and mango salsa 

Mixed grill of lamb                  32,50 m
chops and various cuts of lamb

You can choose from the following
homemade sauces:
Bearnaise Sauce
BBQ-Sauce
Pepper sauce
Herb butter
Butter « Café de Paris »

Dessert
Vanilla Crème Brûlée                9,50 m
with berry jelly

Dark chocolate mousse             9,50 m
with jelly of cantaloupe

Strudel of the day                    9,50 m
with vanilla ice-cream
or vanilla sauce                                 

Evening Tapas
In the evening we also serve

Small ploughman platter         14,00 m
Black pudding and liver sausage,
Cabanossi, prime boiled beef
with horseradish, black forest ham
and Alpine cheeses

Veal meatballs                          6,00 m
with chilli salsa

“Verhackertes”                         8,00 m
on wood-fired oven bread

Open sandwiches                     14,00 m
with liver sausage,
lard, minced pork
and smoked pork pate

Pan-fried chorizo in cider          6,50 m

Deep-fried yucca with aioli          5,00 m

Salads                                                                                   
Original Caesar salad Kleine Portion
with croutons
and Parmigiano Reggiano cheese                     9,50 m             16,50 m
         with pan-fried tiger prawns               15,50 m             21,50 m
         or marinated poultry strips               14,50 m             19,50 m

fried chicken salad styrian style                                          18,50 m
with lamb lettuce, la ratte potatoes,
roasted pumpkin seeds and pumpkin seed oil 

Fresh from the Garden: our unique blend of different lettuces with
fragrant herbs and edible flowers

Yellow Salad and Frisée                                                       16,50 m
lamb´s lettuce and curly endive,
ground cheerry, nasturtium, pineapple, mango, squash, beans,
carrots, nectarines, roasted pumpkin seeds, macadamia nuts,
quail eggs and quinoa with papaya-passion fruit vinaigrette

Starters
Veal meatballs with chilli salsa                                              6,00 m

Pickled herring with beetroot-apple sauce                              5,50 m

Terrine of prime boiled beef with freshly grated horseradish   6,50 m

Sandwich & Burger
Grilled onion blue cheese                                                    13,50 m
rye bread with smoked ham, caramelized onions
and blue cheese 

Steigenberger Premium Burger                                             21,00 m
200 g pure beef, tomatoes, browned onions,
cucumbers and lettuce served with French fries
and different sauces

Soups
Creamy potato-leek soup                                                          9,00 m
with frankfurter sausages and fresh majoram

Chilled tomato-orange soup                                                   9,50 m
with pan-fried tiger prawns

Pasta
Ribbon noodles                                                                   18,50 m
with sautéed trumpet mushrooms,
young leek and slices of corn-fed chicken

Penne                                                                                  16,50 m
with leaf spinach, cherry tomatoes and mushrooms

Main courses
Viennese schnitzel                                                               26,50 m
with cucumber-dill salad, cranberries and pan fried potatoes

Prime boiled beef                                                                 21,50 m
with Frankfurter green sauce, glazed beetroot,
freshly grated horseradish and potato broth

Frankfurter specialities                                                      22,50 m
smoked pork chop, black pudding
and liver sausage served with sauerkraut, 
roasted majoram-onions and mashed potatoes with chives

Brook trout boiled in root stock                                         24,50 m
with sorrel sauce on spicy sauted kohlrabi
and melted tomatoes 

The Team of the Restaurant Oscar*s
wishes you an enjoyable meal.


