
 

 

 
 
LES ENTRÉES FROIDES ET CHAUDES  
KALTE UND WARME VORSPEISEN 
 
AUSTERN TSARSKAYA „G“   € 6 PRO STÜCK 
 

AUSTERN GILLARDEAU NR. 2   € 6 PRO STÜCK 
 

AUSTERN BELON „00“    € 6 PRO STÜCK 

 
ELSÄSSER GÄNSELEBER   € 36 
MILCHREIS / BLUTORANGE / BRIOCHE 
 
BRETONISCHER TASCHENKREBS   € 36 
CASHEWKERNE / BROKKOLI / PERLGRAUPEN 
 
OSSIETRA IMPERIAL KAVIAR  € 58 
BLUMENKOHL / EI / SCHWEINEBAUCH 
 
PERLHUHNEI “IM GLAS”   € 38 
PÉRIGORD TRÜFFEL / SPINAT / SOT-L`Y-LAISSE 
 
LANGOSTINO « ROYAL »   € 38 
GRIECHISCHER JOGHURT / OSCHSENSCHWANZ / PHYSALIS 
 
ATLANTIK ROCHENFLÜGEL   € 36 
KARTOFFELN / KAPERN / SHERRYESSIG 

 
LES POISSONS ET CRUSTACES 
FISCH UND KRUSTENTIERE 
 
GEANGELTER ST. PIERRE  € 38 / € 44  
COUS-COUS / MISO / SAKE 
 
SKREI AUS DEN LOFOTEN  € 36 / € 42 
KAROTTE / PASSIONSFRUCHT / QUINOA 

 
LES VIANDES ET VOLAILLES 
FLEISCH UND GEFLÜGEL 
 
KALBSRÜCKEN AUS DEM DÉPARTEMENT CORRÈZE  € 44 
LAUCH / GELBE-ROTE BEETE / SCHWARZER KNOBLAUCH 

 
TRANCHÉ À LA TABLE  
AM TISCH TRANCHIERT (FÜR ZWEI PERSONEN) 
 
AMERIKANISCHES PORTERHOUSESTEAK                                                               PRO PERSON € 49 

„IM SALZTEIG GEGART“ 
LAVENDEL / FENCHEL / SHITAKE PILZE 
 

 
 



 
M E N Ü  PA T R I C K  B I T T N E R  

 
ELSÄSSER GÄNSELEBER   
MILCHREIS / BLUTORANGE / BRIOCHE 
2 0 1 0  C A B E R N E T  R O S É  B E E R E N A U S L E S E  
E S S I N G E R  R O S S B E R G  
W E I N G U T  F R E Y  /  P F A L Z  /  D E U T S C H L A N D  
 

~~~ 
 

OSSIETRA IMPERIAL KAVIAR   
BLUMENKOHL / EI / SCHWEINEBAUCH 
2 0 0 6  V O D K A  K A U F F M A N  S P E C I A L  
R U S S L A N D  
 

~~~ 
 

ROCHENFLÜGEL     
KARTOFFELN / KAPERN / SHERRYESSIG 
2 0 0 0  R I E S L I N G  L E S  É C A I L L E R S  
L É O N  B E Y E R  /  E L S A S S  /  F R A N K R E I C H  
 

~~~ 
 

BRETONISCHER ST. PIERRE    
COUS-COUS / MISO / SAKE 
2 0 0 9  C H A R D O N N A Y   
E L E N A  W A L C H  /  A L T O  A D I G E  /  I T A L I E N  
 

~~~ 
 

KALBSRÜCKEN AUS DEM DÉPARTEMENT CORRÈZE   
LAUCH  / GELBE UND ROTE BEETE / SCHWARZER KNOBLAUCH 
2 0 0 5  R A S T E A U  L ’ A N D É O L  
P E R R I N  &  F I L S  /  R H Ô N E T A L  /  F R A N K R E I C H  
 

~~~ 
 

KÄSEAUSWAHL 
AFFINEUR „BERNARD ANTONY“ 
2 0 0 6  V I N O  N O B I L E  D I  M O N T E P U L C I A N O  R I S E R V A  
P O D E R I  S A N G U I N E T O  I  E  I I .  /  T O S K A N A  /  I T A L I E N  
 
O D E R  
 

KOKOS / JASMINREIS 
SORBET / GELIERTES SÜPPCHEN 
2 0 0 9  G E W Ü R Z T R A M I N E R  
H U G E L  /  E L S A S S  /  F R A N K R E I C H  
 

~~~ 
 

BANANE / KAFFEE 
BISKUIT / BRAUNE BUTTER / CRÈME BRÛLÉE 
2 0 0 7  R I V E S A L T E S  V I N  D O U X  N A T U R E L  
D O M A I N E  B O U C A B E I L L E  /  R O U S S I L L O N  /  F R A N K R E I C H  

 
MENÜ                   € 135 
W E I N R E I S E  €  8 9  


